
Ses Oliveres ist...



Frisch 
Wir verwenden frische, saisonale Zutaten mit lebha!en Aromen und 

farbenfrohen Präsentationen. 

Originell
Wir bieten eine Vielfalt an kreativen und originellen Gerichten, um die 

Neugierde und den Genuss unserer Gäste zu wecken. 

Ungezwungen
Wir bieten ein entspanntes und unkompliziertes kulinarisches Erlebnis 

mit Echten, gemütlichen und unaufdringlichen Speisen. 

Dynamisch
Wir verwenden kreative Kombinationen und verbinden lokale Zutaten 

mit internationalen kulinarischen Einflüssen, wobei wir uns immer 

nach dem Rhythmus und den Zutaten der Saison richten.



Snacks
Paprika | 10 

Padrón-Paprika mit Salzblume aus Trenc  

Kroketten | 10 

Auswahl an verschiedenen Kroketten     

,   

Hummus und Baba Ghanoush | 12 

Gemüserohkost und hausgemachtes Fladenbrot    

, , , ,  

Tinteenfisch | 14 

In Tempura mit Aioli aus geräuchertem Knoblauch    

, , , 

Vorspeisen
Focaccia | 18 

Aus Rote Bete mit Tomate und Avocado    

  

Burrata-Käse | 20 

Mit Birne, Kirschtomate, Honig, Limette und Passionsfrucht   

  

Ceviche | 24 

Wolfsbarsch mit Gazpacho und Süßkartoffel-Chips    

,    



Salate
Grüne Blätter | 16 

Zarte Salatblätter, Tomate, rote Zwiebel, Mais und Karottenscheiben 

Halloumi | 20 

Gebraten mit Spargel, Aprikosen, Haselnüssen und Brunnenkresse    

,  

Thunfisch | 24 

Angebraten mit Zitrus-Miso-Dressing auf zarten Sprossen     

, , , 

Hauptspeisen
Club-Sandwich | 20 

Hähnchen, Ei, Speck, Tomate, Salatherzen und Paprika-Mayonnaise    

, , , 

Quinoa | 20 

Rote Bete, Ricotta-Käse, knackiger Grünkohl und Sonnenblumenkerne  

, 

Hamburger | 24 

Aus Kalbfleisch mit Mahón-Menorca-Käse, Schleier aus Bacon und Strauchtomaten-Chutney  

, ,  

Wolfsbarsch | 28 

Helle Velouté mit Muscheln, Kartoffelperlen sowie Gurke mit Schnittlauchöl  

, ,  

Entrecôte | 32 

Kalbfleisch mit Kartoffeln, gegrilltem Gemüse und Pilzsauce    



Nachspeisen
Eis | 7 

Traditionell hergestellte Eiscremes und Sorbets   

 

Früchtesalat | 8

Aus Obst der Saison 

„Milchreis” | 10 

Mit Orangengeschmack, Kumquats und nativem Aubocassa-Olivenöl „Virgen Extra“    



Cheesecake | 10 

Aus mallorquinischen Käsesorten     

, , 


